
DIGITAL ROOFTOP
by Julie Gauthron, Christophe Gautrand, 
Benjamin Deshoulières
Pavillon 7.3

Prenez une bouffée d’air frais sur l’espace 
Rooftop !
Le Rooftop a proposé une promenade aux 
multiples expériences, de jour comme de nuit, 
et de nuit en plein jour, ponctuée de bulles 
transparentes comme autant de respirations.

Une structure végétale expérientielle a été 
scénarisée pour former des bulles de nature 
en milieu urbain.
Ce parcours paysager à la fois sensoriel et 
didactique fût complété par un dispositif di-
gital présentant des scénarios conceptuels 
sur les rooftops de demain. 
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DesignHeure a participé à l’aménagement 
des trois espaces scénographiques ci-
dessous présentés au salon.







ROOMS
by Jean-Philippe Nuel
Pavillon 7.1

De la modularité, de l’hyperpersonnalisation 
aux services, les chambres du STUDIO18 
ont mis également l’accent sur le service en 
chambre.

Jean Philippe Nuel a apporté un nouveau 
regard avec une vision modulable de cette 
pièce en la dédoublant afin de vous per-
mettre de vous réinventer.

La chambre du futur s’émancipe.
Elle est onirique, elle donne à voir et à rê-
ver, elle met en confiance, elle s’expérimente 
du sol au plafond, elle bouscule les codes, 
elle inspire... Pour l’espace « ROOMS » du 
STUDIO18, Jean-Philippe Nuel proposa une 
immersion dans l’univers de l’hôtellerie et de 
la chambre d’hôtel au travers d’un parcours 
didactique.

LE RESTO DES CHEFS
by Marc Hertrich & Nicolas Adnet
Pavillon 7.2

Chaque jour, un trio, composé d’un Chef sé-
lectionné par les Collectionneurs, un Direc-
teur de Salle et d’un Sommelier sélectionnés 
par Denis Courtiade, ont pris possession d’un 
véritable restaurant gastronomique.

Cette année encore, les étudiants de l’Ecole 
Ferrandi ont accompagné également les 
trios avec une brigade dédiée en cuisine et 
une autre au service en salle.

Grâce à une cuisine ouverte, vous avez pu 
observer les Chefs et leurs équipes cuisiner 
des menus dégustation pour 150 convives.

Une mise en lumière sur l’accueil, le service, 
la transmission et la recherche de l’expé-
rience unique et personnalisée.




